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Giiltig ab 04.01.2024
Speisen / Menii Card

Unsere Offnungszeiten:
Montag - Freitag 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag 15:00 - 23:00 Uhr
Sonntag 15:00 - 22:00 Uhr
Kiichenschluss 22:00 Uhr

Vorspeisen Antipasti/ Starters

Tomatensuppe ., =

Zuppa di pomodoro Parmigiano | Parmesan
Tomato soup | Parmesan cheese

B?"MSCﬁetta« 2Stiick 5 7, 11,18, 23

gerostetes Brot | Tomaten | Balsamico | Basilikum | Schinken | Zwiebel
toasted bread | tomatoes | balsamic | basil | ham | onion

Antipasto misto :;
feiner Parmaschinken | Grillgemiise [Oliven | Parmesan |
Mozzarella im Pestomantel

Parma ham | grilled vegetables | olives | Parmesan cheese | mozzarella in pestocoat

Carpaccio di manzo su rucola :;

hauchdiinnes Rinderfilet mariniert mit Olivenol und
Zitrone | Rucola

thinfillet of beef marinated with oliveoil and lemon | arugula

Mozarella di bufala -

aromatische Tomaten | Biiffelimozzarella | Basilikum
aromatic tomatoes | buffalo mozzarella | basil

Oliven - Teller | Baguette . s, 2
oliveplate | baguette

Salate / Insalata

Insalata mista.., 25

SR yverschiedene Blattsalate | Kirschtomaten | Karotten

Gurke | Dressing
Various leaf salads | cherry tomatoes | carrots | cucumber | dressing

Insalata misto grande.,, =

verschiedene Blattsalate | Kirschtomaten | Karotten | Gurke | Dressing wahlweise mit:
Various leaf salads | cherry tomatoes | carrots | cucumber | dressing optional with:

e Hihnchenstreifen 160 g Rohgewicht
chickenstrips 160 g raw weight

e Roastbeefstreifen 120 g Rohgewicht
roast beef strips 120 g raw weight

e Garnelen 5 Stiickio
_prawns 5 pieces

o Lachsfilet mit Honig-Senfsauce 160 g Rohgewicht 14, 2o

Salmon fillet with honey-mustard-sauce 160 g raw weight

Hauptgerichte / Main Dishes

Pizza @ 33 cm

Margharitas, =;

Tomatensugo | Tomaten | Mozzarella
Tomatoe sugo | Tomatoes | Mozzarella

Salame

Italienische Salami | Tomatensugo | Mozzarella
Ttalian salami | tomato sauce | mozzarella

Prosciutto e funghi s, ;, 1, 2
Schinken | Champignons | Tomatensugo | Mozzarella
ham | mushrooms | tomato sauce | mozzarella

Rucola e parmesan s, =
Rucola | Parmesansplitter | Tomaten | Mozzarella
Arugula | parmesan splinters | tomatoes | mozzarella

Tonno ” tino “18, 20, 21, 23
Thunfisch | Fi | Zwiebeln | Gurke | Tomatensugo | Mozzarella
tuna | egg | onions | cucumber | tomato sauce | mozzarella

6,90

9,90

18,90

14,50

14,90

6,90

6,90

18,50
21,50
18,90

19,90

14,50

15,90

15,90

16,90

16,90

Capricciosa s, 7. 1, 14, 23

Schinken | Champignons | Artischocken | Oliven
Tomatensugo | Mozzarella

ham | mushrooms | artichiokes | olives | tomato sugo | mozzarella

Safmone 18, 20, 23

Frischer Lachs | Rucola | Kapern | Zwiebeln | Knoblauch
Tomatensugo | Mozzavella

Fresh salmon | arugula | capers | onions | garlic | tomato sugo [ mozzarella

Fuco 7, 1s, 23
Scharfe Salami | Peperoni | Chilifdden | Tomatensugo | Mozzarella
Spicy salami | pepperoni | chili threads | tomato sugo | mozzarella

Nudeln / Pasta

Spaghetti consugo di Pomodoro ;. 14,15, 21, 25
Tomatensauce | Basilikum | Parmesan
spaghetti | tomato sauce | basil | parmesan

Spaghetti aglio e olio s 1, 5
Knoblauch | Chili | Olivenol
spaghetti | garlic | chili | olive oil

Spagﬁetti ﬂlﬁ’aﬁiata 7, 14, 18, 21, 25
Tomatensauce | roter Chili | Petersilie | Zwiebeln
spaghetti | red chili | parsley | onion

Spaghetti Bolognese s, 7, 1, 14,15, 21, 25
Wiirzige Hackfleischsauce

spaghetti | meatsauce

Spagﬁettipesto 18, 21, 23, 25
Basilikum | Olivenol | Sonnenblumenkerne | Parmesan
spaghetti | olive oil | sunflowerseeds | parmesan

Spaghetti carbonara ,originale” s ;. i, 1s, 21, 2
Speck | Zwiebeln | frisches Fi (ohne Sahne)
spaghetti | bacon | fresh egg (without any cream)

Rigatoni a [afo’rm 5, 7, 11, 14, 18, 20, 21, 23, 25

Rigatoni | Schinken | wiivzige Hackfleischsauce mit Sahne |
Erbsen | mit Kdise tiberbacken

rigatoni | Aam | meatsauce with cream | peas | gratinated with cheese

Fleischgerichte

Saftimbocca di pollo :, -

Saltimbocca von der Hihnchenbrust

19,90

16,90

11,50

12,50

14,90

14,90

14,90

16,90

19,50

(mit Salbei und getrockneten Tomaten gefiillt mit Parmesan im Schinkenmantel( |

Krdauterrisotto

Saltimbocca out of chicken breast stuffed with sage and dried tomatoes in parmesan and ham

coat | herb risotto

Fileto di mariale con crusta di olive , 2, >

Schweinefilet mit Olivenkruste | Grillgemiise [Pommes Frites
Pork tenderloin with olive crust | grilled vegetables | fries

Tagliatelle di vitello e verdure is, =1, 2, 2

Kalbsgeschnetzeltes | Rahmsauce | Gemiise | Tagliatelle
Veal strips | cream sauce | vegetables | tagliatelle

Rumpsteak griglia 200 g =, »s
Krduterbutter | griiner Salat | Rosmarinkartoffeln
Rumpsteak 2004 | green salad | rosemary potatoes

Fischgerichte

Salmone con pesto s, zo, 1
Gegrilltes Lachsfilet | Pesto | Broccoli | Spaghetti
Grilled salmonfillet | pesto | broccoli | spaghetti

Kindergerichte / Bambini

,,.Aste'rix und Obelix* 5, 7, 14, 18, 21, 25
Nudeln | Schinken | TomatensofSe
pasta | ham | tomato sauce

,,.ﬂrie[lé “20, 25
zarte Fischstdbchen | Pommes Frites [Ketchup
tender fishsticks | fries | Retchup

Dessert / Dolci

ﬁ?’amisuz, 18, 21, 23
Mascarpone [Liffelbiskuit
Mascarpone | Spoon cookie

Panna cotta -3
Creme aus Sahne | Frdbeerfruchtsauce
Whipped cream | strawberry fruit sauce

21,50

21,50

26,90

23,50

790

8,90

8,00

6,90




Fis / Gelato

Gelato1 Kugel Fis nach Wahl( 2,50

1 cup of icecream

Pinocchio a4 6,50
1 Kugel Fis | Waffelnase | Smarties
1 cup of cream | wafflenose | chocolate lentils

Mit Sahnewith cream 3,50
Mit Friichten (Saison)with fruits 3,90
Mit Likoy with Liqueur 3,50
Fiskaffee mit Vanilleeis | Sahne | Schokosauce 6,50

Iced coffee with vanilla ice cream | cream | chocolate sauce

Eisschokolade mit 1 Kugel Eis | Sahne | SchokosofSe 6,50

Ice chocolate with 1 scoop of icecream | cream | chocolate sauce

Fruchtbecher 9,50
gemischtes Fis | gemischte Friichte | Sahne | Fruchtsauce
fruitsundae | mixed ice cream | mixed fruits | whipped cream | fruit sauce

Schwarzwald-Bechery, 8,00
feines Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis | Kirschen | Xirschwasser [Sahne
fine vanilla, chocolate and strawberry ice cream | cherries cherry brandy | cream

Fis & heifie Himbeeren la fontanella, 9,90

feines Vanilleeis | Sahne | warme Himbeeren
hot rasperries | fine vanilla ice cream | cream | warm vaspberries

Nusseisbecher trenociy, i, iz, s, fia, 2 8,90

Nuss- und Vanilleeis | Niisse | Likor | Schokoladensofie [Sahne
Nut and vanilla ice cream | nuts | liqueur | chocolate sauce | cream

Frdbeerbecher(saisonal)y 9,50

Erdbeer- und Vanilleeis | frische Frdbeeren | Frdbeersauce [Sahne (nuy in der Saison)

Strawberry and vanilla ice cream | fresh strawberries
Strawberry sauce (only in season) cream

Schokoladenbecher 8,90

Schokoladen- und Vanilleeis | Schokoraspeln | Schokosofe] Sahne
Chocolate and vanilla ice cream | chocolate shavings | chocolate sauce | whipped cream

Getrdnke

Aperitivi & Cocktails

Fragen Sie nach unserer Cocktailkarte oder unseren typischen italienischen Aperitivi

-Aperol Spritz, Hugo, Negroni ...

Ask for our cocktail menu or our typical Italian aperitivi - Aperol Spritz, Hugo, Negroni...

Kaffeespezialititen - heifie Getrdnke

Tasse Kaffee 3,20
Espresso 2,60
Cappuccino mit Milchschaum 3,80
Latte Macchiato 4,90
GlasTilles Tee 3,30
doppelter Espresso 4,60

alkoholfreie Getrinke

Fritz-Kola (versch. Geschmdicker) 0,33 [ 3,90

Thomas Henry Tonic Water

Bitter Lemon, Ginger Ale 0,2 4,10

Fever Tree Tonic Water

Mediterranean oder indian 0,2 [ 5,50

San Pellegrino Mineralwasser 0,25 [ 2,90
0,75 [ 6,10

Acqua Panna ohne Kohlensdure 0,25 [ 2,90
0,75 [ 6,10

Sdfte von Granini 0,2 [ 2,90
0,41 4,90

Frisch gezapfte Biere

Kostritzer Pils 0,25 [ 3,50
0,4 [ 5,10
Kostritzer Kellerbier 0,25 [ 3,50
0,41l 5,10
Paulaner Hefeweizenhell 03[ 3,50

0,51 5,10

Flaschenbiere
Radeberger alkoholfrei 0,33 [ 4,30
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei 0,5 5,30
KostritzerSchwarzbier 0,331 4,30
Birra Moretti 0,331 4,30

Italienische ‘Weinspezialitditen

Offene Weifiweine

Pinot Grigio del Veneto
Chardonnay del Veneto

Offene Roséweine

Rosato
Bardolino Chiaretto

Offene Rotweine

Merlot Piave D.O.C.
Lambrusco Rosso Fmilia
Montepulciano d " Abruzzo
Chianti Vinciano
Weinschorle

0,2 6,20
0,2/( 6,20
0,2 6,20
0,2/( 6,20
0,2 6,20
0,2 6,20
0,2/( 6,20
0,2 6,20
0,2 [ 5,50
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Kochen mit Leidenschaft und Leichtigkeit!

Worauf warten Sie? Lernen Sie professionell Kochen. Termine hierzu finden Sie
unter www.schwanefeld.de oder Telefonisch unter 03764 405 636

Wir freuen uns auf Sie!

@u&k@%

KOCHSCHULE

SCHWANEFELD


http://www.schwanefeld.de/

